
Welcome to Le Tipanie restaurant 

The entire Restaurant team is happy to welcome you in this exotic surrounding.  

It is our duty and our greatest pleasure to stay at your disposal and service.  

 

 

 

欢迎光临 餐厅 

全体的团队热烈地欢迎您到这个异国情调的岛屿 我们非常荣幸与乐意地为您服务

 

 

 

ル・ティパニエ・レストランへようこそ 

レストランスタッフ一同、皆様のお越しを心より嬉しく思います。

ご希望やお気づきの点等がございましたら、いつでもお気軽にお声掛けください。

 

 

 

Opening Hours / 營業時間 / 営業時間18:30 to 21:30 

POOL BAR 

 

Petit Déjeuner tous les jours de 6h45 à 10h00 
 

Diner tous les jours 18h30 à 21h30 

Jeudi soirée Polynésienne  

Dimanche soirée autour du monde 
 

 

 

Breakfast everyday 6.45am till 10am 
 

Diner everyday 6.30pm till 9.30pm 

Thursday Polynesian buffet 

Sunday around the world 

Déjeuner tous les jours de midi à 15h30 
 

Diner tous les jours de 18h30 à 21h30 

Jeudi et Dimanche soirée BBQ  

Animation Kaina avec un duo de musiciens locaux 

Mardi soirée Mexicaine  
 

 

Lunch everyday from noon till 3.30pm 
 

Diner everyday from 6.30pm till 9.30pm 

Thursday and Sunday BBQ nights 

Kaina entertainment with local musicians 

Tuesday Mexican night 

 

Tous les jours 15h00/23h00 

Samedi soirée spéciale sushis à partir de 18h30 

Mardi, Samedi & Dimanche animation musicale live  

18h30/20h30 
 

 

 

Everyday 3pm till 11pm 

Saturday sushi special as from 6.30pm 

Tuesday, Saturday & Sunday live music 

6.30pm till 8.30pm 

 

Ouvert de 17H30 à 22H00 

Fermé Dimanche et Lundi 

Samedi soirée spéciale sushis à partir de 18h30 

Dégustation spéciale vins de Polynésie  

Merci de réserver à la conciergerie ext.1103 
 

 

 

Open from 5pm till 10pm 

Closed Sunday & Monday 

Saturday sushi special as from 6.30pm 

Special tasting of Polynesian wines  

Please book with concierge desk ext.1103 

Tous les jours 10h00/18h00 

Mercredi Pool party de 14h00 à 16h30 
 

 

Everyday 10am till 6pm 

Wednesday Pool party from 2pm till 4.30pm 



The following icons indicates our guests potential dietary restrictions in our dishes. 

whether or not the dishes in our menu contain potential allergic items. For more 

information please do not hesitate to request our Maitre d’hôtel. 

Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish or eggs may increase 

your risk of food-borne illness.  

 

 

以下说明是对于具有特定饮食限制的客人 

欲了解更多信息，请不要犹豫要求餐厅经理的协助

吃生的或未煮熟的肉类，禽类，海鲜，贝类或鸡蛋可能会增加食源性疾病的风险 

 

 

メニューには下記のマークを記載し、含まれるものを表記しております。 

 ご質問などございましたら、気軽にウェーターまでお尋ねくださいませ。 

また、甲殻類、たまご、お魚、生肉や半焼のお肉等は食物媒介疾患を起こす恐れがございます。 

  Dishes containing gluten / 含有麸质 / グルテンを含む 

 Dishes containing diairy products / 含乳制品 / 乳製品、乳糖を含む  

  Dishes containing garlic, onions / 含蒜，葱 / ネギ・玉ねぎ・ニンニクを含む  

  Dishes containing shellfish / 含海鲜类 / シーフードを含む  

  Dishes containing pork / 含猪肉 / 豚肉を含む  

  Vegetarian dishes / 素食 / 野菜を含む  

  Dishes containing fermented dairy products / 含发酵乳制品 / チーズを含む  

 Dishes containing nuts, peanuts or hazelnuts / 含花生类 / ナッツ類を含む  

BRANDY / 白兰地 / ブランデー  
 

Grappa*  

Poire William*  

Calvados Groult vénérable*   

Fine de Bourgogne Védrenne*  

Cognac Hennessy VSOP*  

Cognac Hennessy XO*  

Bas armagnac J Goudoulin1986*  

HOT BEVERAGES / 热饮料 / 熱い飲み物  
 

Hot chocolate  

Expresso Illy  

Double expresso Illy  

Cappuccino Illy  

Tea & herbs teas Damman Frères Paris  

Brandy Freshness /餐后酒 / リキュール  
 

 

 

Colonel 

Vodka lemon sherbet 

伏特加酒、柠檬雪葩 

ウオッカレモンシャーベット 

 

After eight 

Get 27 dark choclate ice cream 

Get 27 薄荷酒, 巧克力冰淇淋 

Get 27 ダークチョコレートアイスクリーム 

 

Painapoo 

Pineapple liquer, Tahtian rhum & pineapple sherbet 

菠萝酒, 塔希提岛朗姆酒, 菠萝雪葩 

パイナップルのリキュール タヒチのラム酒 パイナップルシャーベット 



TOPARAAA MAHANA 

Desserts / 甜点 / デザート  

 

Our baba au rhum  

Citrus whipped cream and passion syrup 

巴巴朗姆酒蛋糕 (柑橘奶油与百香果酱) 

ババ・オ・ラム（レモンの生クリームとパッションシロップ）  

 

 

Exotic canneloni  

Coconut shortbread, mango and passion fruit jelly and vanilla mousse 

异国情调“加乃隆” 卷 (椰子脆饼，芒果，百香果冻与香草慕斯) 

エキゾティックカネロニ（ココナッツのパン、マンゴ、パッションフルーツのジェリー、バニラムース）   

 

 

Island sweetness  

Guava jelly, orange flower granita, raspberry yogurt sorbet 

甜蜜岛屿 (番石榴果冻，橙花冰沙，树莓酸奶雪芭) 

アイランド・フレッシュネス（グアバゼリー、オレンジグラニテ、ラズベリーヨーグルトシャーベット） 

 

 

Peanut and chocolate tart  

Peanut butter ice cream and chocolate sauce 

花生巧克力挞 (花生酱冰淇淋与巧克力酱) 

ピーナッツとチョコレートのタルト（ピーナッツバターアイスクリームとチョコレートソース) 

 

 

Surprise tiramisu and its coffee sauce  

Extra Kahlua (400) 

提拉米苏惊喜与咖啡酱 

加甘露咖啡力娇酒  (400) 

ティラミスとコーヒーのソース   

追加 カルーアソース (400) 

Ice Cream and Sherbet / 冰淇淋与雪葩 / アイスクリームとシャーベット  

 

Scoop / 勺 / スクープ   
 
 

 

Flavors 

Strawberry, Banana, Coconut, Mango, Lemon, Chocolate, Rum and Raisin, 

Vanilla, Coffee, Pistachio 

 

草莓，香蕉，椰子，芒果，柠檬，巧克力，朗姆酒葡萄干,  香草，咖啡 , 开心果 
苺、バナナ、ココナッツ、マンゴー、レモン、チョコレート、ラムレーズン、バニラ、コーヒー、ピスタチオ 

Tous nos prix sont toutes taxes comprises et en Francs Pacifiques / All prices are all taxes included and in Pacific Francs 

Salads / 沙拉 / サラダ  

 

Mixed baby leaves salad  

French dressing, balsamic vinegar and olive oil, Cesar dressing  

鲜叶沙拉  

ベビーリーフのサラダ 

 

Greek salad olives and feta cheese  

菲达芝士与橄榄希腊沙拉  

グリークサラダとフェタチーズ 

 

Tous nos prix sont toutes taxes comprises et en Francs Pacifiques / All prices are all taxes included and in Pacific Francs 

Soups / 汤类 / スープ  

Pink coral lentils soup, sweet potatoes and popcorn   

粉红珊瑚扁豆汤配番薯与爆米花 

ピンク・コーラル・レンズ豆のスープ スイートポテトとポップコーンを添えて 

  

 

Fresh button mushrooms and truffles cappuccino   

蘑菇与松露卡布奇诺  

フレッシュマッシュルームとトリュフのカプチーノスープ

Meal plan allows you to choose a starter, a main course and a dessert without any restrictions in our menu 

如果您的晚餐包含在住宿内, 您可以从我们的菜单中选择一道开胃菜，主菜与甜点。 

ディナーが含まれているプランのお客様は、お一人様につき、前菜、メインコース、デザートを一品ずつ（計3品）選べれます。 

HITIRAA MAHANA 

Starters / 前菜 / 前菜  

 

Moorea prawns in gravlax, stoup and lentils dressing   

莫雷阿岛红虾，香醋蚌和扁豆沙拉 

モーレア産の海老、ヴィネガーとレンズ豆 

 

Smoked marlin and red tuna lying on a coconut toast,  

Ponzu and creamy artichoke   

烟熏马林鱼和金枪鱼吐司，柚子醋与洋蓟奶油 

カジキとドライマグロのタルティーヌ、ポン酢とクリームアーティチョーク 

 

Seared foie gras in a chocolate sphere and Tahitian rhum  

This dish is served with a glass of Rangiroa sweet wine 

香煎鹅肝，巧克力壳与大溪地朗姆酒 

(这道将搭配一杯道地倫吉拉環礁甜酒) 

フォアグラのテリーヌ、タヒチ産ラム酒

こちらの料理にはランギロア島のグラスワインが含まれます
 

Duck foie gras and beef terrine, roasted apple and mapple syrup  

法式鸭肝和牛肉酱糜，烤枫糖苹果 

フォアグラと牛肉のマーブル仕立て、林檎とメープルシロップ 

 

Warm baby vegetables tart  

温蔬菜挞 

温かいベビー野菜のタルト 

http://www.sohu.com/a/104688742_424265


The butcher speciality 

專業屠夫 

ブーシェの専門 

 

Angus rib, sweet potatoes fries 

Béarnaise sauce with Nepalese Timut pepper 

 

安格斯肋骨牛排，烤地瓜与尼泊尔香椒蛋黄酱 

 

アンガス牛のＴボーンステーキ スイートポテトのオーブン焼き、ネパール胡椒のベ

アルネーズソースと共に 
 

 

For two / 两人份 / ２名様用  

 

 

 

For one / 一人份 / お一人様用  
 

 

Tous nos prix sont toutes taxes comprises et en Francs Pacifiques / All prices are all taxes included and in Pacific Francs 

Te Repo 

Meats / 肉类 / 肉料理  

 

Rack of lamb granola, piquillos peppers and taro roots Porto juice  

烤羊排配西班牙甜椒, 芋头与葡萄牙波特酒汁 

ラム肉（子羊）、タロ芋とポルトジュース

 

 

Poultry stuffed with prawns, papaya and vegetables  

鸡肉酿虾与木瓜配时蔬 

海老とパパイヤ、鶏肉と野菜

 

 

Honey glazed duck breast, bacon grenaille potatoes  

蜂蜜鸭胸配烤土豆培根 

ハチミツ漬け鴨の胸肉 ベーコンとポテトと共に

Te Moana 

Fishes / 鱼类 / 魚料理  

 

Roasted scallops with Colonnata bacon,  

saffron risotto and chorizo  

烤带子配意式猪油火腿，藏红花烩饭与辣香肠 

コロンターナ産ラードでローストしたホタテ貝 サフランリゾットとチョリソと共に 

 

 

Minutes smoked tuna, leeks and plantain banana  

烟熏金枪鱼配韭葱与香蕉 

スモークツナ、ニラとバナナフェイ 

 

 

Parrot fish filet from the lagoon,   

vanilla flavored cabbage, exotic salsa and grapefruit foam 

泻湖鹦鹉鱼配香草白菜, 萨尔萨辣酱与柚子泡沫 

ラグーンアオブダイ魚のフィレット、バニラ風味のキャベツ、 

エキゾチックなスパイスとグレープフルーツのエマルション 

Tous nos prix sont toutes taxes comprises et en Francs Pacifiques / All prices are all taxes included and in Pacific Francs 

Side orders / 配菜 / サイドオーダー  
 

 

 

French fries  Green salad  Steamed vegetables 

炸薯条 沙拉 蒸蔬菜 

フライドポテト グリーンサラダ 蒸し野菜 

 

Coconut rice  Wild rice  Mash potatoes Sauteed potatoes 

椰浆饭 糙米 土豆泥  炒土豆 

ココナッツライス ワイルドライス マッシュポテト  ポテトソテー 

Risotto / 意式烩饭 / リゾット  

  

Mushrooms and truffles risotto  

香菇与松露烩饭

マッシュルームとトリュフのリゾット

 

 
 

Creamy risotto   

奶油烩饭  

クリーミーリゾット  

 

 
 

Seasonal vegetables risotto   

新鲜时蔬烩饭 

季節の野菜のリゾット  


