
Miki Miki bar 

 

 

 

OUVERT De 15h00 à 23h00 

OPENING HOURS From 3:00 Pm to 11:00 PM 

 

Les boissons marqué d’un * sont des boissons à prix réglementés  et en franc Pacifique 

Taxes et service charge Compris  

La contenance d’une dose d’alcool est de 4 cl 

Un droit de bouchons de 2 000 francs est applicable pour les vins amené de l’extérieur et 3000 pour les cham-

pagnes 

 

Prices are in Pacific Francs and legally set on all beverage marked by * 

All taxes included.  

Service size of alcohol is 4 cl. 

Corkage fee of 2 000 XPF applies for wines brought from outside and 3000 for champagnes 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

TIKI COCKTAILS 

 

2300 XPF 

 

Dans la mythologie polynésienne, Tiki est le pre-

mier homme, mi-dieu mi-humain, dépositaire du mana 

(l’esprit, la source divine). les premiers ancêtres 

sont appelés également Tikis et sont représentés 

dans la culture polynésienne à travers des sta-

tues de bois ou de pierre, symbole de pouvoir et 

de protection. 

 

Servis dans des verres traditionnels polyne-

siens, ces cocktails aux saveurs puissantes et 

exotiques vous apporteront en quelque sorte la 

benediction des dieux. 

 

In the polynesian mythology, Tiki is the first man, 

half god, half human, custodian of the mana 

(spirit, divine source). The first ancestors has 

been called Tiki too and are represented 

trhough stony or wooden statues, symol of po-

wer and protection. 

 

Served in traditionnal polynesian glasses, these 

cocktails  with powerfull and exotic flavors 

will bring you a sort of blessing of the gods 

MAI TAI  

Rhum brun, rhum blanc, triple sec, 

sirop orgeat, jus ananas, citron vert 

Dark rum, white rhum, triple sec, almond sy-

rup, pineapple juice, lime 

 

ZOMBIE  

Rhum brun, rhum blanc, liqueur abricot, 

jus ananas, sirop grenadine, bitter angostu-

ra , citron vert 

Dark rum, white rum, apricot brandy, pi-

neaplle juice, 

grenadine syrup, Angostura bitter, lime 

 

BAHAMA MAMA  

Rhum épicé maison, liqueur coco, kalhua 

(liqueur café), jus ananas, sirop gingembre, 

citron vert 

Spicy homemade rum, coco liqueur, Kalhua 

(coffee liqueur), pineapple juice, 

ginger syrup, lime 

 

TIKI FALERNUM  

Rhum brun, disaronno (liqueur amande ita-

lienne),jus passion, jus goyave,  

bitter Angostura 

Dark rum, Disaronno (italian almond liqueur), 

passionfruit juice, guava juice, Angostura 

bitter 

  

TIKI COCO  

Rhum brun, sirop coco, creme coco, 

jus passion, jus mangue 

Dark rum, coconut syrup, coconut cream, 

passionfruit juice, mango juice 

 

NAVY GROG  

Rhum brun, rhum blanc, jus pamplemousse, 

miel, citron vert, perrier 

Dark rum, white rum, grapefruit juice, honey, 

lime, 

Perrier club soda 



COCKTAILS POUR DEUX 

 

Cocktails to share 

 

3500 xpf 

 

ALOHA 

Rhum brun, glace vanille,  

Liqueur vanille, lait coco, jus citron 

Dark rum, vanilla ice cream, Vanilla liqueur, 

coconut milk, lime juice 

 

HONEYMOON 

Gin, Campari, Liqueur fleur de sureau, 

Jus orange, Jus pamplemousse, citron vert, 

Champagne rosé 

Gin, Campari, Elderflower liquor, orange 

juice, grapefruit juice, lime, Rosé Champagne 

MOCKTAILS 

 

1 300 XPF 

 

AGUA FRESCA  

Pasteque fraiche, Poivron frais, sucre brun, 

jus cranberry, Citron vert 

Fresh watermelon, fresh Redpepper, 

brown sugar, Cranberry juice, Lime 

 

Haere Mai Enu  

Jus pamplemousse, fraises fraîches, 

Sirop sucre, Sprite 

Grapefruit juice, fresh strawberries, simple sy-

rup, Sprite 

 

MANGO MULE   

Jus mangue, concombre frais, citron vert, 

Ginger Ale 

Mango juice, fresh cucumber, lime, Ginger Ale 

  

BORA BORA DREAM  

Jus d’ananas, fruit de la passion, jus de citron, 

sirop de gingembre 

Pineapple, Passion fruit and Lime juice,  

Ginger syrup 

 

 

 

COCKTAILS CLASSIQUES 

 

CLASSIC COCKTAILS 

 

2000 XPF 

 

Mojito   Piña Colada 

Sex On The Beach Bloody Mary 

Caïpirinha   Blue Lagoon 

Cosmopolitan   Old Fasionned  

Dry / Vodka Martini Whisky Sour 

Gin Fizz   Margarita 

Daïquiri   Tequila Sunrise 

Americano   Cuba Libre 

Long Island Ice Tea Ti Punch 

Black / White Russian Manhattan 

Negroni   Amaretto Sour 

Cocktails du mois 

 

Cocktails of the month 

 

1 800 XPF 

 

LYNCHBURG LEMONADE 

Whisky Blend, Triple Sec, Citron vert, Sprite 

BlendedScotch Whisky, Triple Sec, Lime, 

Sprite 

 

CANADIAN MOJITO 

Whisky blend, menthe fraiche, sirop d’érable, 

citron vert, Perrier 

Blended Scotch whisky, fresh mint leaves, 

Maple syrup, lime, Perrier club soda 

 

LE BIENHEUREUX 

Whisky blend, liqueur cerise, jus cranberry, 

jus citron 

Blended Scotch whisky, cherry brandy, Cran-

berry juice, lime juice 

MOTU 2300 XPF 

Crème de coco, liqueur coco, champagne 

Coconut cream, coconut liqueur, Champagne 

 

ADELIE FIZZ 2000 XPF  

Gin, framboises & fraises fraiches, 

sirop pamplemousse, perrier 

Gin, fresh raspberries & strawberries, grapefruit 

syrup, club soda 

 

JACQUELINE 1700XPF 

Vin blanc, Zest orange, Grenadine, Sprite 

Whiet wine, Orange Peel, Grenadine, Sprite 

 

PASSION RISE 2000 XPF 

Tequila, Fruits de la passion, grenadine, Perrier 

Tequila, Passion fruit, grenadine syrup, Perrier wa-

ter 

 

BASIL SMASH 2000 XP F 

Gin, basilic frais, sirop pamplemousse,  citron, gin-

ger ale 

Gin, fresh basilico, grapefruit syrup, lime, ginger 

ale 

 

TROPICAL SPRITZER 1300 XPF 

Litchi, Fruits de la passion, Sirop de sucre, Perrier 

Litchi, Passion fruits, Cane syrup, Perrier water 

Supplement champagne possible sur le 

cocktail de votre choix 500 xpf 

 

Champagne supplement possible for the 

cocktail of your choice 500 xpf 

 



 

VINS 

 

Blanc de Corail 2014 Domaine Dominique Auroy* 1 080 

Villa Antinori Rouge 2012 * 1 050 

Nacarat Rosé 2014 Domaine Dominique Auroy* 1 100 

 

 

CHAMPAGNES 

 

Ayala Brut * 1 900 

Ayala Rosé* 2 350 

Bottega Gold Brut ou rosé* 2 000 

 

 

JUS DE FRUITS / FRUIT JUICES 

 

Jus de fruits frais Fresh fruit juice  900 

Jus de fruits Fruit juice 500  

Ananas, Pamplemousse, Pomme, Multi fruits , Orange, Canneberge , Banane , 

Mangue , Tomate 

Pineapple, Grapefruit, Apple, Mix fruit, Orange, Cranberry, Banana, Mango,Tomato 

 

 

SODAS 

 

Coca, Coca Light, Coca Zéro, Sprite, Orangina,   

Canada Dry, Schweppes Tonic 500 

Red Bull 900 

 

 

EAUX DE SOURCES / SPRING WATERS 

 

Vaimato (50 cl) 300 

Vaimato (150cl) 500 

Perrier (33cl) 580 

Evian (75cl) 720  

Perrier (75cl) 720 

San Pellegrino (75cl) 920 

    

BIERES / BEERS 

 

Hinano  750 

Hinano Ambré / Heineken / Bud Light  850 

Desperado / Corona / Tabu Vodka  980 

Leffe  Brune  990 

Sapporo   1500 

 

 

BOISSONS CHAUDES / HOT BEVERAGES 

 

Chocolat chaud                                         500 

Expresso  450 

Double expresso  700 

Capuccino  600 

LE FUMOIR 

 

Cigarettes 

Marlboro Rouge / Marlboro light  1 500 

 

Shisha Simple / Simple Hookah  2300  

 

Shisha Cocktail / Hookah cocktail  3000  

Tabac + fleurs + liqueur de votre choix 

Tobacco + flowers + liqueur of your choice 



 

 

 

Raiatea 4 000 

Assortiment de charcuterie accompagné de chips de poivrons grillés 

Assorted cold cut Tapas with grilled Bell pepper chips  

 

Huahine  2 700 

Ailes de poulets épicées et croustillantes, sauce au fromage bleu 

Crispy and spicy chicken wings, served with blue cheese sauce 

 

Marquise 2 300 

Large tranche de porc Bailey grillée et marinée au miel local 

Large sliced grilled of pork Bailey marinated with local honey  

 

Tahaa 1 600  

Crevettes et anneaux de calamars et frits, sauce tartare 

Fried Ring Calamari & Shrimp, tartare sauce  

 

Faate 1 400  

Mini tartelettes Fafa (poulet, épinard)/ Fafa tartlet (chicken ,spinach ) 

 

Fakarava 1 200 

Poisson local frit, frites de patate douce / Fish & sweet potatoes chips 

 

 

 

 

 

The Cheese Burger 2 400 

Boeuf Black Angus 200 grammes / 200grs minced meat Angus Beef 

 

Tahiti 4 700 

Sélection de fromages locaux servis avec crackers 

Selection of local cheese with salted crackers 

 

Pizza / Flat bread 

 

  Quattro formaggi 2800 

Mozzarella, fromage de chèvre, bleu, parmesan 

Mozzarella, goat cheese, blue cheese, parmesan cheese 
 

  Polynesian 2300 

Marlin fumé, brocolis / Smoked Marlin, broccolis  

 

  Hawaiian 1900 

Poulet, ananas / Chicken, pineapple 

 

  Vegetarian 2000 

Légumes de saison / Seasonal veggies 
 
 

 

Desserts 

 

Salade de fruits exotiques / exotic fruits salad     500 

 

Cheese cake     600 

 

 

 

Signature Eclairs   

  

Sélection de minis éclairs / Selection of mini eclairs 1 100 

Caramel au beurre salé de Bora Bora, Chocolat Valrhona Macae 68%, Vanille de Tahaa façon St Honoré 

Salted butter caramel from Bora Bora, Valrhona chocolate Macae 68%, Tahaa vanilla St Honore style  

 

EN PLUS... 


