DESSERTS

SIGNATURE ECLAIRS

LE MERIDIEN A SU TRANSFORMER LA PATISSERIE PARISIENNE TRADITIONNELLEMENT CHIC
EN UN CHEF D’OEUVRE RESOLUMENT MODERNE.
VENEZ DEGUSTER NOS ECLAIRS ET FAITES L’EXPERIENCE D’UNE JOIE DU PALAIS.

TRANSFORMING THE TRADITIONNALY CHIC PARISIAN PASTRY INTO SOMETHING DECIDEDLY MODERN,
ECLAIRS AT LE MERIDIEN INJECT YOUR DAY WITH A LITTLE SWEET JOIE DE VIVRE.

LES CREATIONS .~ CREATION

POPCORN CARAMELISES ET CROUSTILLANT ./ CARAMELISED POPCORN AND CRISPY
CHOCOLAT VALRHONA GRAND CRU ./ VALRHONA « GRAND CRU » CHOCOLATE
FACON TARTE CITRON MERINGUE ./ LEMON PIE
PISTACHE ET FRAMBOISE ./ RASPBERRIES AND PISTACHIO

SORBETS ET GLACES / SHERBETS & ICE CREAMS

PAR BOULE / PER SCOOP
FRAISE, BANANE, COCO, MANGUE, CITRON, CHOCOLAT, RHUM RAISIN, VANILLE, CAFE
STRAWBERRY, BANANA, COCONUT, MANGO, LEMON, CHOCOLATE, RUM AND RAISIN, VANILLA,
COFFEE

TARTE AUX POMMES CARAMELISEES, GLACE A LA VANILLE DE TAHITI
TRADITIONNAL CARAMELIZED APPLES TART, TAHITI ISLAND VANILLA ICE CREAM

TARTE AU CHOCOLAT NOIR, CHANTILLY MAISON ET CREME ANGLAISE
DARK CHOCOLATE TART, WHIPPED CREAM LIGHT CUSTARD CREAM

BOISSONS CHAUDES / HOT BEVERAGES

CHOCOLAT CHAUD

EXPRESSO ILLY

DOUBLE EXPRESSO ILLY
CAPPUCCINO ILLY

THES & INFUSIONS DAMMAN FRERES PARIS

LIQUEURS
BAYLEY’'S DIGESTIFS
DRAMBUIE GRAPPA *
COINTREAU POIRE WILLIAM*
GRAND MARNIER CALVADOS VEBERABLE

GET 27

JACK HONEY
AMARETTO DI SARONO
SAMBUCA
LIMONCELLO

FINE DE BOURGOGNE

COGNAC HENNESSY VSOP*
COGNAC HENNESSY XO*
ARMAGNAC J GOUDOULIN 1986*



