
DESSERTS  

 

 

Signature Eclairs 

Le Meridien a su transformer la pâtisserie Parisienne traditionnellement chic  

en un chef d’oeuvre résolument moderne.  

Venez déguster nos éclairs et faites l’expérience d’une joie du palais. 
 

Transforming the traditionnaly chic Parisian pastry into something decidedly modern, 

eclairs at Le Méridien inject your day with a little sweet joie de vivre. 
 

 

Les Créations / Creation 
 

popcorn  caramélisés et croustillant / caramelised popcorn and crispy 

chocolat Valrhona  grand cru / Valrhona « Grand cru » chocolate 

façon tarte citron meringué / Lemon pie  

pistache et framboise / raspberries and Pistachio 

 

 

Sorbets et glaces / Sherbets & Ice Creams 

 

Par boule / Per scoop   
Fraise, Banane, Coco, Mangue, Citron, Chocolat, Rhum Raisin, Vanille, Café 

Strawberry, Banana, Coconut, Mango, Lemon, Chocolate, Rum and Raisin, Vanilla, 

Coffee 

 

tarte aux pommes  caramélisées, Glace à la vanille de Tahiti 

Traditionnal caramelized apples tart, Tahiti island vanilla ice cream 

 

Tarte au chocolat noir, Chantilly maison et crème  anglaise 

Dark chocolate tart, whipped cream light custard cream 

Boissons chaudes / Hot beverages 
 

Chocolat Chaud        

Expresso Illy         

Double Expresso Illy       

Cappuccino Illy        

Thés & Infusions Damman Frères Paris     

LIQUEURS 

Bayley’s  

Drambuie  

Cointreau  

Grand Marnier  

Get 27   

Jack Honey   

Amaretto di Sarono  

Sambuca  

Limoncello  

DIGESTIFS 

Grappa *  

Poire William*  

Calvados vébérable  

Fine de Bourgogne   

Cognac Hennessy VSOP*  

Cognac Hennessy XO*  

armagnac J Goudoulin 1986*  


