
 

 

 

 

 

APERITIF 

 

Champagne ½ Lanson Brut 

 

 

 

VINS BLANCS / WHITE WINES 

 

Pouilly fumé Alphonse Mellot (France) 

Ou / Or 

Villa Antinori (Italy) 

 

VINS ROUGES / RED WINES 

 

Montes Merlot (Chili) 

Ou / Or 

Villa Antinori (Italy) 

 

 

 

EAUX MINERALES / MINERAL WATER 

 

Vittel / Perrier 

 

 

 

Tea or coffee 

 

 

 

 

 

 

 

Special menu made by our chef Guillaume BREGEAT 

 

 

 

Amuse-Bouche 

 

 

 

Salade de poisson cru au citron et lait de coco 

Tahitian raw fish in lime and coconut milk 

 

Ou / Or 

 

Crevettes sautées au poivre Tchouli, 

poêlée de légumes et bouillon de thé Chinois 

Pan-fried prawns with Tchouli’s pepper, 

vegetables and Chinese tea broth 

 

 

 

St Jacques, velouté de choux rouge, julienne de pommes vertes 

Pan-fried sea scallops, red cabbage cream & green apples 

 

 

 

Sorbet passion & champagne 

Champagne & passion fruits sherbet 

 

 

 

Bœuf en croute d’ail noir, jus court, 

févettes et champignons 

Crusted black garlic beef, gravy, fava beans  

and mushrooms 

 

Ou / Or 

 

Mahi-mahi et son crumble amande et basilic, 

risotto au pesto de tomates séchées,  

émulsion parmesan 

Mahi-mahi almonds & basil crumble,  

red pesto risotto, parmesan  

 

 

 

Cœur coulant au chocolat pour deux 

Soft chocolate heart for two 


